
MENUS DE LA QUINZAINE

Le service de restauration de l’Europe se tient à votre disposition pour 
toutes informations relatives à la présence d’allergène dans les préparations.

Menus servis  avec du pain Genève Région Terre Avenir (GRTA) 
confectionnés dans des locaux à Genève avec des farines genevoises.

BON APPÉTIT À TOUS  !

Lundi 9 février 2026
Méli-mélo de choux, carottes «Cole slaw» BIO GRTA

Jambon rôti sirop d’érable BIO
S/Porc: Filet de poulet, jus parfumé

Riz brun au maïs BIO

Fromage à tartiner

Grill burger

Mardi 10 février 2026
Salade croquante BIO GRTA

Gnocchi moelleux farcis aux 4 fromages
(Cheddar, Edam, Parmesan et Gorgonzola)
Sauce tomates marjolaine (légumes GRTA)

Banane junior Max Havelaar BIO

S/C/A

Jeudi 12 février 2026
Jus de pomme du pays «Meinier» GRTA

Salade batavia
Pomme de terre GRTA «Macaire» au saumon

(frais et fumé), sauce à l’aneth

Mousse chocolat artisanale

P/TERRE à la tomme blanche

Vendredi 13 février 2026
 Salade feuille de chêne

Spaghetti à la bolognaise
de lentilles cuisinées GRTA

Fromage râpé

Marmelade de pomme S/Sucre ajouté BIO GRTA

S/C/A

Lundi 16 février 2026
Feuille de chênes BIO GRTA dés de tomates

Dos de cabillaud  FAO 27.1
à la moutarde GRTA, fines herbes

Cocotte de flageolets et carottes BIO GRTA

Orange sanguine de Sicile

Rougail de saucisse

Mardi 17 février 2026
Consommé clair, petites pâtes

Croustillant de pomme de terre
farci au fromage frais

Brocolis juste vapeur BIO

Petits Suisse aux fruits

S/C/A

Jeudi 19 février 2026
Salade de carottes BIO GRTA au cumin

Mini brochette «kefta» bœuf,agneau
Semoule couscous parfumée
Et son ragôut de pois chiches

Kiwi du bout des doigts BIO

Mini brochette de Quorn

Vendredi 20 février 2026
Salade Exotique haricots Mungo BIO GRTA

Pâtes fraîches
Tortellini frits au petits légumes

sauce Teryaki

Mochi glacé (Coco)

S/C/A


